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FORMACIÓN  

 
Titulaciones Superiores 

 
Centro 

 
Universidad 

 
Año 

Ingeniero Técnico Agrícola en Explotaciones 
Agropecuarias 

Escuela Universitaria de 
Ingeniería Técnica Agrícola 

Universidad de 
Valladolid 

1997 

Título de Dirección y Gestión de Empresas Agrarias Escuela Universitaria de 
Ingeniería Técnica Agrícola 

Universidad de 
Valladolid 

1997 

Título de Licenciado en Enología Escuela Técnica Superior de 
Ingenierías Agrarias 

Universidad de 
Valladolid 

1999 

Título de Suficiencia Investigadora en el Area de 
Conocimiento "Producción Vegetal. Área de Enología" 

Escuela Técnica Superior de 
Ingenierías Agrarias 

Universidad de 
Valladolid 

2002 

Master en Viticultura, Enología y Marketing del Vino International Council of 
Agricultural Sciences 

 2004 

Tesis Doctoral: 
“Caracterización nutricional del cv. Tempranillo en las condicio- 

Escuela Técnica Superior de 
Ingenierías Agrarias 

Universidad de 
Valladolid 

Actualmente 

nes ecofisiológicas de la Denominación de Origen ‘Ribera del    

Duero’. Impacto sobre las características cromáticas y composi-    

ción fenólica de la uva y el vino”    

 
 

Cursos 

 
 

Centro 

 
 

Año 

Técnico en Gestión de Calidad Agroalimentaria y su Colegio Oficial de Ingenieros Técnicos Agrícolas 2000 
Certificación Castilla Duero (Salamanca)  

Diseño de Experimentos Escuela Técnica Superior de Ingenieros Agrónomos. 2001 
 Universidad Politécnica de Madrid  

Análisis de datos aplicados a la investigación en Escuela Técnica Superior de Ingenieros Agrónomos. 2002 
agricultura y economía agraria Universidad Politécnica de Madrid  

 
 

Otros conocimientos 



 
 
 

 
EXPERIENCIA 

 
Cargos Desempeñados 

 
Cargo Empresa Periodo Funciones 

 
Responsable 
de Enología 
y  Viticultura 

Finca Constancia 
Gonzalez Byass 

Junio 2019 
Actual 

· Responsable de Enología (Sep23)  
· Responsable de Viticultura. 
· Coordinador de proyectos. 
· Responsabilidad en Calidad. 
· Responsable de Sostenibilidad. 
· Responsable de PRL. 

 

Responsable de 
bodega CDG 
Sanchinarro 

El Corte Inglés Julio 2016 
Junio 2019 

· Sumiller Club del Gourmet Centro El Corte Inglés Sanchinarro. Madrid 

 
Enólogo Adjunto Finca Constancia 

Gonzalez Byass 
Agosto 2012 
Junio 2016 

· Responsable de Viticultura. Gestión integral de 200 ha de viñedo. 
· Colaboración con el Departamento de Enología. 
· Organización de operaciones y equipos de trabajo. 
· Responsable de Calidad. 
· Responsable de Sostenibilidad. 

 
Miembro Comité 
Cata 

CRDO 
“Tierra de León” 

Marzo 2008 
Mayo 2015 

· Análisis organoléptico y calificación de los vinos con mención de calidad D.O. 
“Tierra de Leon”. 

 
 

Director Técnico. 
Enólogo 

Villacezan S.L. 
D.O. “Tierra de León” 

Marzo 2008 
Mayo 2012 

· Gestión de viñedo propio. 60 ha. 
· Organización de equipos de trabajo. Establecimiento de planes previsionales 
de cosecha y producción. 

· Negociación y compra de materias auxiliares. Control de stocks. 
· Definición de productos y estrategias de elaboración. Dirección elaboraciones. 
· Relaciones institucionales y control documental. 
· Implementación, organización y ejecución de análisis de laboratorio. 
· Responsable de Calidad. 
· Responsable de PRL. 

 
 

Asesor Técnico Dvino Export Marzo 2008 
Mayo 2012 

· Asesoramiento técnico. Detección y adecuación de vinos para diferentes 
mercados de exportación. 

 
 

Director Producción Bodegas Bajoz 
D.O. “Toro” 

 
Julio 2002 
Marzo 2008 

 
· Control, dirección y asesoramiento de viñedo. 1.000 ha (ecológico y 
convencional). 

· Tipificación de parcelas vitícolas según vocación. 
· Establecimiento de planes previsionales de producción. 
· Organización de entradas de uva en bodega y ventas a terceros. 
· Coordinación de la totalidad de la producción. 
· Negociación y compra de materias auxiliares. 
· Organización de equipos de trabajo. 
· Definición de productos junto a otros departamentos. 
· Dirección de elaboraciones (convencional y ecológico) con otro enólogo. 
· Implementación, organización y calibración de análisis instrumental de 
laboratorio. 

· Responsable de Calidad. 
· Responsable de PRL. 

 

Vocal Comité 
Certificación 

CRDO 
“Toro” 

Octubre 2005 
Marzo 2008 

· Funciones recogidas en el Artículo 48 del DECRETO 51/2006 de 20 de julio, 
por el que se aprueba el Reglamento de la Ley de la Viña y del Vino de Castilla 
y León. 

 
Asesor Técnico Bodegas y 

Viñedos del Jalón. 
D.O. “Calatayud” 

Año 2005 · Calificación y tipificación de los vinos de la cosecha del 2005. 



 
 
 
 
 

Trabajos Técnicos 

Proyectos Empresa Año 

Anteproyecto de plantación y bodega de crianza de vino tinto “Abadía de San Zoil” en el 
término municipal de Toro (Zamora) 

Ingeniería TX Junio 2001 

 

Proyecto plantación de viñedo en el término municipal de El Pego (Zamora) Ingeniería TX Marzo 2001 

 
Proyecto plantación de viñedo en el término municipal de Topas (Salamanca) Ingeniería TX Abril 2000 

 
 

Docencia Impartida 
Cursos Centro Año 

Curso de Postgrado: “Técnico Especialista en 
Viticultura” 

Departamento de Producción Vegetal y 
Silvopascicultura. Escuela Técnica Superior de 
Ingenierías Agrarias. Universidad de Valladolid 

Nov. 2004 a Feb. 2005 
Nov. 2005 a Feb. 2006 
Nov. 2006 a Feb. 2007 

 

Curso: “Técnicas de Enología” IFES-Zamora. Asociación Castellano-Leonesa de 
Enólogos. Morales de Toro (Zamora) 

Feb./Mar. 2005 

 

Curso: “Viticultura de Calidad” Servicios Agrarios La Unión S.L. Zamora Mayo 2003 
 

Docencia de Prácticas de Biología, Botánica y 
Genética. Primer curso Ingeniería Técnica 
Agrícola 

Departamento de Biología, Botánica y Genética. 
Escuela Universitaria de Ingeniería Técnica Agrícola. 
Universidad de Valladolid 

Curso 1996/1997 

 
 

Investigación 
Puesto/Proyecto(s) desarrollado(s) Demarcación Año 

Coordinador Finca Constancia. Gonzalez Byass 
 

RETMAVID15 “Aplicación de nuevas tecnologías para la monitori- 
zación y prolongación del tiempo de producción del viñedo y el 
desarrollo de nuevos productos y estrategias para el 
manejo integral de enfermedades de madera de vid” 

Retos-Colaboración 2015, Ministerio 
de Economía y Competitividad 

 
Años 2015 y 2016 

 

Investigador 
 

“Diseño y ejecución de proyecto de investigación de fertilización 

Servicios Agrarios la Unión S.L. Años 2000, 2001 y 2002 

 
 

Becario del Programa de Formación de Profesorado 
Universitario. Ministerio de Educación, Cultura y 
Deporte 

 
“Evaluación del estado nutricional del viñedo y optimización de 
la fertilización para mejorar la calidad del vino en las condiciones 
ecofisiológicas de la Denominación de Origen ‘Ribera del Duero’” 

 
“Estudio de los efectos de la aplicación combinada de los 
fitorreguladores 4-CPA y Etefón sobre la conducción del follaje y 
el comportamiento agronómico del viñedo, la maduración 
fenólica de la uva y la calidad final del vino” 

 
Departamento de Producción Vegetal 
y Silvopascicultura. Escuela Técnica 
Superior de Ingenierías Agrarias. 
Universidad de Valladolid 

 
Mayo 2001 a Julio 2002 

 

Adjunto a investigador principal 
 

“Evaluación del estado nutricional del viñedo y optimización de 
la fertilización para mejorar la calidad del vino en las condiciones 
ecofisiológicas de la Denominación de Origen ‘Ribera del Duero’” 

Departamento de Producción Vegetal 
y Silvopascicultura. Escuela Técnica 
Superior de Ingenierías Agrarias. 
Universidad de Valladolid 

Mayo 2000 a Abril 2001 

 

Adjunto a investigador principal 
 

“Efectos de la aplicación combinada de 4-CPA y Etefón sobre el 
rendimiento del viñedo y la composición de la uva” 

Departamento de Producción Vegetal 
y Silvopascicultura. Escuela Técnica 
Superior de Ingenierías Agrarias. 
Universidad de Valladolid 

Años 1999-2000 
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Publicaciones 
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Comunicaciones en Congresos 
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