ACERCA DE MI

Doctor en Ciencias con especialidad en

Tecnologias de Alimentos de origen vegetal,
con amplia experiencia en 1+D dentro de la
industria alimentaria. Como Responsable de
1+D en AgroSevilla., he liderado proyectos de
innovaciéon, desarrollando y optimizando
métodos que mejoran la eficiencia, la

trazabilidad y aseguran la seguridad
alimentaria, como el andlisis de alérgenos.
Recientemente, asumi la responsabilidad de
proyectos de sostenibilidad, fortaleciendo la
transparencia y la relacién con nuestros

clientes.

Experto en el desarrollo y aplicaciéon de
ingredientes funcionales y bioactivos, con
experiencia en la identificacién, seleccién y
evaluacién de materias primas innovadoras
para sensoriales,

optimizar propiedades

funcionales y regulatorias en productos

alimentarios.

En mirol dentro de ALANUR, me especializo en
la comunicacién cientifica, liderando la
capacitacién de funcionarios pUblicos en
Latinoamérica. Ademds, colaboro en el
disefio e interpretacién de estudios técnicos
que influyen en la regulacién y percepcién
del consumo de suplementos alimenticios,
aportando una visién integral que conecta la

ciencia con la prdctica regulatoria.

Estoy totalmente disponible para viajar segin

las necesidades del rol, asegurando la
implementacién efectiva de proyectos a nivel

global.

COMPETENCIAS

» Desarrollo de Productos

* Validacién de Procesos

¢ Andlisis de Riesgos

* Liderazgo y Trabajo en Equipo

* Excelencia en la Ejecucion

Dr. Gustavo R. Velderrain-Rodriguez

INGENIERO EN BIOTECNOLOGIA CON ESPECIALIDAD EN CIENCIA Y

Q Disponibilidad geografica

+34) 633 219 557
& 34

TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

| I arvelderrain@gmail.com
m www.linkedin.com/in/grvelderrain

EXPERIENCIA PROFESIONAL

- RESPONSABLE DE I+D - AgroSevilla Aceitunas Scop And. (La Roda de

Andalucia, Sevilla, Espaiia)

Marzo 2025 - Actualidad

[¢]

Liderazgo técnico de proyectos de innovacién orientados a nuevos
productos, mejora de procesos y sostenibilidad.

Coordinacién transversal con calidad, produccién, comercial y marketing.
Desarrollo de productos alineados con tendencias de mercado y valor
anadido funcional.

Colaboraciéon con universidades, centros tecnoldgicos y proveedores
estratégicos.

Vigilancia tecnolégica para detectar oportunidades en ingredientes,

procesos y formatos.

- COORDINADOR DE ASUNTOS CIENTIFICOS Y REGULATORIOS - Alianza

Latinoamericana de Nutricién Responsable (ALANUR) (Remoto)

Febrero 2022 — Actualidad

[¢]

o Comunicacion cientifica: Redaccién y revisién de contenido técnico para
ALANUR, enfocado en el consumo responsable de suplementos.

[ Capacitacién y asesoria: Coordinacion de formaciones para funcionarios
puUblicos en Latinoamérica sobre regulacién de suplementos.

[ Colaboraciéon técnica: Participacion en estudios sobre percepciéon del

consumo de suplementos y su aplicacion regulatoria.

- RESPONSABLE DE I+D Y SOSTENIBILIDAD - Quality Corn Grain, S.A.

(Monzén, Huesca, Espana)

Octubre 2021 — Marzo 2025

[¢]

Lideré proyectos de I+D: optimicé procesos, desarrollé nuevos productos,
implanté control de calidad avanzado y andlisis de alérgenos, elevando
eficiencia y seguridad alimentaria.

Dirigi la estrategia de sostenibilidad: integré la empresa en el Pacto Mundial
de la ONU y mejoré puntuaciones en ECOVADIS y SEDEX.

Disefié y escalé un método de pelado de maiz para “kikos”; patente en

frdmite.


mailto:grvelderrain@gmail.com

PARTICIPACION EN PROYECTOS
DE 1+D CON FINANCIACION
PUBLICA/PRIVADA

Colaborador en mas de 13 proyectos de
investigacion nacionales e internacionales.
Entre estos se destacan 11 proyectos de
investigacion financiados por organismos
publicos y 2 por entidades privadas de la
industria alimentaria.

Para mas informacion sobre estos proyectos
click aqui.

INDICADORES DE

PRODUCTIVIDAD CIENTIFICA
ORCID ID: https://orcid.org/0000-0001-5031-
8402

Documentos: 28 (SCOPUS), 22 (Web of

Science)

Citas: 923 (SCOPUS), 777 (Web of
Science)

indice h: 13

LOGROS PROFESIONALES

Guest Editor: Editor invitado para un

numero especial de Foods sobre
compuestos bioactivos y alimentos
funcionales.

Reconocimiento Profesional: Miembro
del Sistema Nacional de Investigadores
(SNI), CONACYT, México (2020).
Articulos Destacados: Un articulo en el
1% superior de Agricultural Sciences y
otro entre los mds descargados de 2017
en Food & Function.
Beca Competitiva: CONACyYT para
estancia postdoctoral en la Universidad
de Lleida, Espana (2018-2020).

Seal of Excellence: Sello de la Comisidn
Europea (2021) para el proyecto
postdoctoral FunctionalAir por su alta

calidad.

CV ACADEMICO

of

(Click aqui)

- INVESTIGADOR POSTDOCTORAL - Universidad de Lleida (Lleida, Espana)
Octubre 2018 — Octubre 2020

o Desarrollo de Métodos Innovadores: Seleccidon de ingredientes funcionales
(fendlicos y carotenoides) de residuos agroindustriales y optimizacién de
técnicas avanzadas de encapsulacidon en emulsiones y nanoemulsiones para
su incorporacién en matrices alimentarias innovadoras.

o Publicaciones Cientificas: Autor de multiples articulos en revistas cientificas de
alto impacto, como J. Funct. Foods y Food Funct.,, destacando mi
contribucién al avance en ciencia alimentaria.

TECNICO DE I+D - Organic Nature México (Hermosillo, Sonora, México)
Octubre 2018 — Octubre 2020

o Desarrollo de Nuevos Productos: Participé activamente en el desarrollo de
nuevos productos agricolas, como mejoradores de suelos, diseiando vy
optimizando métodos y estrategias de investigacién para garantizar la
calidad y eficacia del producto final.

o  Optimizacién de Procesos: Implementé un método econdmico para evaluar
la calidad del principal producto comercial de la empresa, lo que resultd en
un ahorro anual de aproximadamente 240,000 MXN (alrededor de 12.000€)
al reducir la dependencia de servicios externos para andilisis de calidad.

DOCENTE EN MASTER DE SEGURIDAD ALIMENTARIA- TECH Universidad
Tecnoldgica (Remoto)
Febrero 2020 - Julio 2020
o Creacion de Contenidos Académicos: Disefié y redacté el contenido del
maddulo "Digitalizacién del sistema de gestion de la calidad” para el mdster
en seguridad alimentaria, cubriendo temas clave como la trazabilidad,
mejora continua, y gestién de riesgos en la cadena alimentaria.
TECNICO DE LABORATORIO Y AYUDANTE DE INVESTIGADOR- Centro de
Investigacién en Alimentacion y Desarrollo (CIAD) (Hermosillo, Sonora,
México)
Enero 2013 - Julio 2014
o Investigacién en Tecnologia de Alimentos: Colaboré en proyectos para el
desarrollo de métodos de identificaciéon y cuantificacién de compuestos
frutas utilizando técnicas avanzadas de

fendlicos en y hortalizas,

cromatografia liquida de ultra-alta resolucién (UPLC-DAD).

FORMACION ACADEMICA
DOCTORADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS.

CENTRO DE INVESTIGACION EN ALIMENTACION Y DESARROLLO (CIAD) - (2013 - 2017)
EQUIVALENCIA A TITULO DE DOCTOR OTORGADA POR LA UNIVERSITAT DE LLEIDA (2023)

MAESTRIA EN CIENCIAS.
CENTRO DE INVESTIGACION EN ALIMENTACION Y DESARROLLO (CIAD) - (2011 -=2013)
INGENIERO BIOTECNOLOGO.
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INSTITUTO
TECNOLOGICO DE
SONORA - (2007-2011)



